
SNACKS
  Rostade och Saltade Spanska Mandlar

   — 55:–

Husets Marinerade Grekiska Mammutoliver
  — 65:–

Färskt Surdegsbröd och Bränt Purjolökskräm
  — 59:–

STARTERS

King Prawn Lollipops
 Nykokta krispiga kungsräkor med avokadomousse,  

tajin & rispuffar  — 75:–

Courgette Fritti 
Lättsmält zucchini med husets aioli,  

färsk citron & chili  — 69:–

Smoked Brisket Burnt Ends
Rökt, bränd och mör bringa med söt & stark senap dipsås 

 — 119:–

MAINS

Chicken Schnitzel & Västerbotten Caesar Salad
Panko-panerad mört kycklingbröst med romansallad,  

       Västerbottenost Dressing, ansjovis & surdegskrutonger
 — 279:–

Pan-Seared Cod & Crispy Potato Salad
Hasselnötssmör färsk torsk, serverad med krispiga  trippel 

tillagade mandelpotatisar, crème fraîche, kapris,  cornichoner 
& färsk dill med ett stänk jalapeñoolja   — 279:–

Charred Hispi Cabbage with Vegan Feta 
& Cauliflower Puree 

Kolgrillad hispi-kål serverad med vegansk getost, len 
blomkålspuré, pankosmulor & färsk körvel 

  — 279:–

The House Burger
Högrevsburgare med traditionell amerikansk cheddar, vitlök, 

husets burgare, sås & husets pickles i ett lätt japanskt 
mjölkbröd. Serveras med pommes    — 279:–

SOMETHING  
SWEET

Burnt Basque Cheesecake

Vaniljcheesecake med en bränd karamelliserad yta.
Serveras med säsongens grillade plommon  — 99:–

Chocolate Mud Cake

Chokladfudge med seg brownie, vaniljglass, toppad med en 
salt/söt miso & karamellsås   — 95:–

Affogato

Vaniljglass “dränkt” i en shot krämig espresso   — 59:–

The House Pancakes

Amerikanska pannkakor toppade med blåbärskompott  & 
vaniljmascarpone   — 145:–

 — Vegetariskt / Vegetariska alternativ finns 
   — Finns med glutenfria ingredienser   

 — Veganskt / Veganska alternativ finns    — Innehåller nötter   

Informera oss om eventuella allergier!  
Vi är en kontantfri verksamhet! Var vänlig betala med ett kort.  

Av hänsyn till vårt hårt arbetande kök, inga byten tack.  
Vi älskar er, hejdå.  

Följ oss @greasyspooncafe 


